der meisterbdacker

Apfelstrudel

Produktinformation fur
unsere Kunden

Getreidemischungsverhaltnis:
100 % Weizen

Zutaten:

Apfel frisch, geschalt, Weizenmehl, Margarine pflanzlich, Wasser, Zucker, Vanillecreme, Vollei,
Haselnlsse- gerostet- gemahlen, Rosinen, Weizenstarke, Mandeln- gerdstet, Zimt, Rum, Speisesalz
jodiert.

Hinweise fiir Allergiker:
Dieses Geback enthalt folgende Zutaten mit ausgewiesenen Allergenen:
Weizen, Eier, Milch, HaselnUsse, Mandeln.

Nahrwertangaben: 100 g Gebéck enthalten durchschnittlich:

Brennwert: 906, 7 kdJ bzw. 216, 6 kcal
Eiweil: 2,59
Kohlenhydrate: 24,09
Fette: 12,2g
Broteinheiten (BE): 2,0
1 BE entspricht: 50,0g

Gebackcharakteristik:

Unser Apfelstrudel ist aus einem feinen Blatterteig, geflillt mit einer saftigen, hauseigenen
Apfelfillung, hergestellt.

Wie es bei einem Apfelstrudel sein sollte, steht die Fillung im Vordergrund, deshalb wird er nur von
einer diinnen Blatterteigschicht umhuilit.

Nach dem Backen mit Aprikosenkonfitiire und Zuckerguss abgeglanzt, mit Mandeln bestreut, ist er
ein Geschmackserlebnis.

Verzehrsempfehlungen:
Der Apfelstrudel ist zum Nachmittagskaffee der Klassiker.
Leicht erwarmt, mit einer gekochten Vanillesol3e und einer Kugel Vanilleeis ein Genul3.
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