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Kürbiskernbriegel                       

Produktinformation für
unsere Kunden

Getreidemischungsverhältnis: 
80% Weizen, 20% Dinkel

Zutaten:
Weizenmehl, Dinkelmehl, Wasser, Kürbiskerne, Backhilfsmittel, Speisesalz jodiert, Hefe

Hinweise für Allergiker:
Dieses Gebäck enthält folgende Zutaten mit ausgewiesenen Allergenen:
Weizen, Dinkel

Nährwertangaben:    100 g Gebäck enthalten durchschnittlich:
Brennwert:            kJ bzw.                   kcal

Eiweiß:               g

Kohlenhydrate:        g

Fette:                g

Broteinheiten (BE):  

     1 BE entspricht:  g

1211,4 289,3

9,5
48,0

6,3
4,0

25,0

Gebäckcharakteristik:
Kürbiskernbriegel haben einen knackig-kernigen Biß mit einer lockeren Krume. Die gebackenen 
Kürbiskerne auf der Kruste dieser Briegel verleihen ihnen ein nussiges Röstaroma. Bedingt durch 
eine sehr lange Teigführung sind sie sehr aromatisch im Geschmack.

Verzehrsempfehlungen:
Kürbiskernbriegel sind ideal für das Frühstück und mit mildem Käse oder Kräuterquark besonders 
lecker. Sie schmecken aber auch prima mit fruchtiger Konfitüre oder Honig.

Verzehrsfrische:
Frisch schmecken die Kürbiskernbriegel natürlich am besten. Doch Sie können sie auch in einem 
Plastikbeutel lagern und am Abend kurz im Ofen aufbacken. Dann schmecken auch diese fast 
wieder frisch und knusprig wie am Morgen.


